


Antipasti
Sformato di melanzana

fondente di pomodoro, salsa al basilico e colatura di parmigiano

Eoliana di tonno in cbt
cipolla poché, pomodorino, menta e capperi

Cocktail di gamberi
Insalata di mare

Sauté di frutti di mare

Crudite e Marinati

Ostriche

Carpaccio di pesce spada marinato agli agrumi
cantalupo, menta, limone e crema di mandorle

Tartare di pesce bianco
maggiorana, olive, concassé di pomodoro e latte di merluzzo

Tris di tartare
tonno, salmone e pesce bianco

Variazione di crudité di pesce e crostacei
secondo disponibilita

12,00 €

16,00 €

16,00 €
20,00 €
25,00 €

3,50 €
18,00 €

20,00 €

20,00 €

40,00 €

“} *in mancanza del fresco, il prodotto potrebbe essere congelato
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Primi piattr
Paccheri alla Norma 14,00 €

pesto di melanzane viola, colatura di ricotta salata, salsa di pomodoro e di basilico

Tonnarello Estivo 20,00 €

con uova di pesce San Pietro e pomodorini

Busiate Lido Sporting 20,00 €

pesce spada, pesto di mandorle e ciliegino

Ravioli di triglia e finocchietto 21,00 €

salsa di acciuga, palamita essiccata e burro al limone

Tonnarello cacio e pepe 25,00 €
battuto di gambero rosso e tartufo estivo

Tonnarello con bottarga 25,00 €

crudité di gambero rosso e concassé di pomodoro

Spaghetti con ricci e tartare di gambero rosso 30,00 €

mantecati con burro al limone

Fettuccine all’Aragosta 35,00 €

con pomodorini

Risotto ai limoni 25,00 €

gambero, limone e panna

r
*in mancanza del fresco, il prodotto potrebbe essere congelato ;
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Secondi piatti di pesce

Tonno in crosta di sesamo con ortaggi all'aceto 22,00 €
crema di peperoni, yogurt e menta
Calamaro panato alla palermitana 22,00 €
maionese al cappero e cipollotto al bbg
Trancio di pesce in guazzetto di capperi 25,00 €
Zuppa di pesce 30,00 €
Pescato del giorno 75,00 € kg
Astice 120,00 € kg
Aragosta 160,00 € kg
Secondi piatti di carne
Maxi Hamburger 250 gr 16,00 €
cheddar, bacon, patatine fritte e salsa mediterranea
Filetto di maialino Iberico 22,00 €
crema di patate e fondo ristretto di vino e funghi
Tagliata di manzo 24,00 €
pomodorini, rucola e scaglie di parmigiano
Filetto di manzo alla griglia 25,00 €
maionese al sedano, patata al burro e rosmarino
Tomahawk alla griglia 55,00 € kg
nappato con il burro agli agrumi
Frutta e dessert del giorno 7,00 €
Coperto 3,00 €
=
":i' *in mancanza del fresco, il prodotto potrebbe essere congelato



[ nostri fritti

Patatine fritte
Crostini palermitani al prosciutto (4 pz)

Timballetto di capellini (3 pz)

melanzane, pomodoro e basilico
Ortaggi in pastella

Sicilia croccante
panelle di ceci, crocche di patate, crostini e arancinette miste

Gamberi in tempura
Baccala fritto
Fritto misto di pesce locale

Calamari fritti

*in mancanza del fresco, il prodotto potrebbe essere congelato

5,00 €
6,00 €
8,00 €

9,00 €
9,00 €

18,00 €
18,00 €
22,00 €

22,00 €



SCEGLI IL TUO IMPASTO

[ nostri impasti sono a lievitazione naturale

La nostra pizza la esprimiamo cosi:

La nostra pizza assume sfumature ricche di personalitd per esprimere al meglio Tradizione e Tecnologia.
Il nostro Blend é studiato e personalizzato, per unire ed esaltare le caratteristiche rustiche e veraci dei
grani;

il suo bouquet aromatico rivela a pieno lalta qualita dei grani selezionati e lutilizzo della parte migliore
dei suoi componenti, a partire dal germe del chicco, che gli dona dolcezza, e della parte migliore della
crusca che ne intensifica il profumo.

Da questa visione di autenticita nascono i nostri impasti studiati esclusivamente per BLANCO
dal nostro pizzaiolo STEFANO CAPPELLO.

La pizzeria offre un ricco ventaglio di pizze anche di forma particolare e Gourmet che si possono
definire un viaggio nei profumi e nei sapori della nostra terra.

IMPASTO CLASSICO
BLEND COMPOSTO DA: Farina di grano tenero tipo O, farina di grano tenero tipo "I" macinata

a pietra, Farina di grano tenero integrale, farina di grano duro siciliano Russello.
Impasto soffice e friabile, il nostro blend & stato arricchito con farina tipo 1 macinata a pietra, per
aumentare le sue proprietd vitaminiche.

Inoltre, con l'aggiunta di farina integrale vi & un notevole apporto di fibre e sali minarali.

IMPASTO MORA

Farina Integrale di grano tenero (100%)

L'impasto Mora & ottenuto dalla macinatura a pietra dellintero chicco. Si differenzia dalle
convenzionali farine integrali perché la sua macinazione gentile apporta un sapore intenso,

piacevole e dolce. Impasto leggero dalla consistenza soffice e dal profumo nocciolato e ricco di
fibre, vitamine e proteine

IMPASTO LOW CARB

BLEND COMPOSTO DA: Farina di grano tenero tipo "', Grano spezzato, Soia, Lupini,

Granaglie di Soia, Semi di Lino, Crusca, Grano integrale, Fibra di Mela, Sesamo, Farina di
Malto d'Orzo

Impasto a basso contenuto di carboidrati ma ricco di proteine vegetali per la presenza di soia e
lupini. Il Blend permette di realizzare una pizza molto profumata, decisamente gustosa e altamente
digeribile in quanto ricco di fibre e sali minerali ed inoltre offre naturali benefici all organismo grazie
alla presenza di Omega 3

IMPASTO SENZA GLUTEN
Amido di mais, farina di riso, fecola di patate, farina di piselli, farina di lino, farina di carrubaq,
grano saraceno




Le nostre Classiche

Margherita 7,50 €
Salsa di pomodoro San Marzano DOP, fiordilatte Napoletana DOP, olio evo biologico, basilico

Napoli 7,50 €
salsa di pomodoro San Marzano DOP, fiordilatte Napoletana DOP, acciughe di Aspra, origano biologico
Romana 8,00 €

Salsa di pomodoro San Marzano DOP, fiordilatte Napoletana DOP,
prosciutto cotto selezionato DOP, basilico, olio evo biologico

Calzone 8,00 €
Salsa di pomodoro San Marzano DOP, fiordilatte Napoletana DOP,
prosciutto cotto scelto selezionato DOP, basilico

Quattro formaggi 8,50 €
fiordilatte Napoletana DOP, brie, fonduta di gorgonzola, fontina, petali di grana 24 mesi DOCG
Quattro gusti 8,50 €

Salsa di pomodoro San Marzano DOP, fiordilatte Napoletana DOP,
prosciutto cotto selezionato DOP, spicchi di carciofo all'olio,wurstel

Rusticana 9,50 €
Salsa di pomodoro San Marzano DOP, fiordilatte Napoletana DOP, salamino piccante,
caciocavallo, cipolla rossa di Tropea, olive

Parmigiana 9,50 €
Salsa di pomodoro San Marzano DOP, fiordilatte Napoletana DOP, fette di melanzane fritte,
petali di grana 24 mesi, basilico

Diavoletta 10,00 €
Salsa di pomodoro San Marzano DOP, fiordilatte Napoletana DOP, salame piccante, salsiccia, olio piccante
Vegetariana 10,00 €
Pomodorino giallo, funghi grill, melenzane grill, zucchine grill, rucola, olio evo biologico

Capricciosa 11,00 €

Salsa di pomodoro San Marzano DOP, fiordilatte Napoletana DOP,
prosciutto cotto selezionato DOP, carciofo Romano, funghi, wustel, olive nere

Napoletana 12,00 €
Fiordilatte Napoletana DOP, friarielli, salsiccia, provola affumicata DOP di Agerola
Sfiziosa 14,00 €

Pesto rosso, fiordilatte Napoletana DOP, prosciutto cotto scelto DOP in uscita,
burratina, petali di mandorle, basilico

Parmese 15,00 €
Salsa di pomodoro San Marzano DOP, mozzarella di bufala Napoletana DOP,
prosciutto crudo di Parma 18 mesi DOCG, rucola, petali di grana 24 mesi

Porcini 15,00 €
Mozzarella di bufala Napoletana DOP, funghi porcini, prosciutto crudo di Parma 18 mesi DOCG, rucola
Pistacchiosa 15,00 €

Crema di pistacchi di Bronte, pomodorini, stracciatella, rucola, mortadella DOP,
zeste di limone, granella di pistacchio di Bronte

Ai “Limoni”
Crema di pistacchio di Bronte al mascarpone, datterino giallo, salmone Norvegese,
burrata, rucola, zeste di limone, pepe




[ nostri bufalotti

Bufalotto con crudo 14,00 €
mozzarella di Bufala Napoletana DOP, mascarpone, rucola,
prosciutto crudo di Parma 18 mesi DOCG, fonduta di formaggi

Bufalotto con mortadella 15,00 €
Mozzarella di bufala Napoletana DOP, rucola, stracciatella, mortadella DOP,
crema di pistacchio di Bronte, granella di pistacchi di Bronte

Bufalotto con bresaola 16,00 €

Mozzarella dli bufala Campana DOP, stracchino, stracciatella, rucola, bresaola DOP, petali di grana 24 mesi DOP

Le nostre pizze d'Autore

Cacio e pepe 12,00 €
Crema di pecorino Romano, guanciale, stracciatella, pepe

Gustosa 13,00 €
Fiordilatte Napoletana DOP, Crema di zucchine, Agerola, speck, chips di zucchine, crema dli formaggio

Adige 14,00 €
Fiordilatte Napoletana DOP, gorgonzola, speck Alto Adige, noci, miele, burratina

Tre pomodori 14,00 €

Salsa di pomodoro San Marzano DOP, datterino giallo, pomodorino semi dry,
datterino stufato, burrata, prosciutto crudo, basilico, olio evo biologico

Nocciolina 14,00 €
Datterino stufato, stracchino, stracciatella, guanciale di maialino, basilico, nocciole, gocce di miele
Stuzzicosa 14,00 €
Crema di melanzane, fiordilatte Napoletana DOP, pomodoro stufato, chips di melanzane, crema dli Parmigiano
Contadina 14,00 €
Fiordilatte Napoletana DOP, salsiccia, tuma, pomodoro secco

Estiva 15,00 €
Pesto di basilico, filetti di pomodoro rosso e giallo, provola di Agerola, foglie di basilico

Fantastica 16,00 €
Fiordilatte Napoletana DOP, emmenthal, porchetta Ariccia , cipolla caramellata

Tonné 16,00 €

Fiordilatte Napoletana DOP, datterino giallo, filetti di tonno, cipolla caramellata,
petali di mandorle tostate, pangrattato aromatizzato al limone, foglioline di menta

Audace 16,00 €
Fiordilatte Napoletana DOP, ciliegino, bresaola, burrata, noci, rucola, basilico

Appetitosa 16,00 €
mozzarella di Bufala Napoletana DOP, prosciutto cotto selezionato DOP, funghi, lamelle di tartufo

Squisita 17,00 €

mozzarella di Bufala Napoletana DOP, carciofo Romano,
prosciutto cotto selezionato DOP alle erbe, pomodorino rosso, petali di mandorle

Deliziosa 17,00 €

fiordilatte Napoletana DOP, marmellata di fichi, stracciatella, prosciutto crudo selezionato DOP,




Le nostre pizze d'Autore

Zuccotto 17,00 €

Fiordilatte Napoletana DOP, funghi porcini, pancetta,
fonduta di formaggi, fogliame di mandorle tostate

Sfilatino 18,00 €

Scamorza affumicata, pomodorino confit,
prosciutto crudo di Parma 18 mesi DOCG, granella di nocciole

Covaccino 19,00 €

Salmone, stracchino, songino, pepe rosa, zeste di limone

Pizze Gourmet
(numero 6 spicchi di pizza farcita)

Sublime (spicchi di pizza gourmet padellino) 18,00 €

Stracciatella, prosciutto crudo 18 mesi DOCG, rucola,
lamelle di tartufo, crema di grana 24 mesi DOP

Blanco (spicchi di pizza gourmet padellino) 20,00 €

Pomodorino stufato, gambero crudo di Mazara,
stracciatella, rucola, mandorle tostate, zeste di limone

Asiatica (spicchi di pizza gourmet padellino) 22,00 €

Stracciatella, avocado, salmone scottato, glassa teriyaki, granella di nocciole

[ nostri fritti

Calzone appetitoso 14,00 €
fiordilatte Campana DOP ,provola di Agerola, filetti di pomodoro, salame, basilico

Calzone Napoletano 14,00 €
ricotta, friarielli, salsiccia, pepe
Montanare (4 dischi di pizza) 16,00 €

stracciatella e prosciutto crudo di Parma 18 mesi DOCG con granella di nocciole
stracciatella e mortadella DOP con crema di pistacchio

stracciatella e speck Alto Adige con fonduta di formaggi

stracciatella e bresaola DOP con noci

Aggiunte

Impasto gluten free, impasto multicereali, Impasto mora, Mortadella DOP, 3,00 €
Mozzarella no lattosio, Pancetta coppata, Guanciale, pesto di pistacchio di Bronte

Mozzarella di Bufala Napoletana DOP, Prosciutto crudo 18 mesi DOCG, Burrata, 4,00 €
Funghi Porcini, Lamelle di tartufo, Salmone Norvegese

Ricci, Gambero Rosso 5,00 €




Allergeni alimentari

CEREALI E DERIVATI

Vengono considerati allergeni tutti i cereali contenuti glutine come grano, segale, orzo, avena.
L'elenco si estende anche ai loro ceppi ibridati e ai prodotti derivati.

CROSTACEI

Vengono considerati allergeni le proteine provienienti da gamberi, gamberetti, scampi, granchi,
aragoste e astici.

Bisogna evitare anche i prodotti che contengono ingredienti derivati dai crostacei

UOVA
Considerate allergeni sia cotte che crude, ed anche se presenti in prodotti derivati come:
pasta alluovo, biscotti, torte, frittate, maionese, creme, cibi panati, sfornati, ecc

PESCE

L'allergia si pud manifestare per tutti i tipi di pesce eper i prodotti derivati, fatta eccezione
per gelatina di pesce utilizzata come supporto per preparati di vitamine o come chiarificante
nella birra o nel vino

ARACHIDI

Le principali fonti di allergeni sono i prodotti derivati come [olio di arachidi, il burro di arachidi,
la farina di arachidi, il latte di arachidi utilizzati come ingrediente per creme, snack, torroni ecc

SOIA

Le proteine fonti di allergie sono presenti in tutti i prodotti a base di soia, fatta eccezione per:

olio e grasso di soia raffinato, tocoferoli misti naturali, tocoferolo D-alfa naturale, tocoferolo acetato D-alfa naturale,
tocoferolo succitato D-alfa naturale a base di soia, oli vegetali derivati da fitosteroli e fitosteroli esteri a base di soig,
estere di stanolo vegetale prodotto da steroli di olio vegetale a base di soia

LATTE

e i prodotti a base di latte o di lattosio, fatta eccezione siero di latte utilizzato per la fabbricazione di distillati alcolici e il
lattiolo

FRUTTA A GUSCIO

Ovvero mandorle, nocciole, noci, noci di acagit, noci di pecan, noci del Brasile, pistacchi, noci di macadamia e tutti i
prodotti da essi derivati, fatta eccezione per quelli utilizzati per la fabbricazione di distillati alcolici.

SEDANO

che sia presente in pezzi o in prodotti derivati come preparati per zuppe, salse e concentrati vegetali.

SESAMO

spesso i semi interi sono usati per la preparazione del pane, ma spesso si riscontrano tracce di sesamo in alcuni tipi di
farine

ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI

solo se in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/! espressi come SO2 (usati come conservanti) vengono riscontrati in
conserve di prodotti ittici, cibi sotf aceto, cibi sotfolio e in salamoia, marmellate, aceto, funghi secchi, bibite analcoliche e
succhi di frutta

LUPINI
presente in molti cibi vegani, sotto la forma di arrostiti, salatini, farine e similari che hanno come base questo legume, ricco
di proteine

MOLLUSCHI
presenti in piatti a base di canestrello, cannolicchio, capasanta, dattero di mare, fasolaro, garagolo, lumachino, cozze,
murice, ostrica, patella, tartufo di mare, tellina o vongola, o nei derivati stessi
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Via Consolare, 16 | Altavilla Milicia (PA)

www.blancocatering.it n blancosportingclubaltavilla blanco_sporting_club



